CARACTERISTIQUES
TECHNIQUES
VIEILLISSEMENT 4 ans
SUR LIES

DEGRE D’ALCOOL 12 %

DOSAGE 8-99/l
60% 33%
Chardonnay Meunier

|

7%
Pinot Noir

NOTES
DE DEGUSTATION

ROBE

Effervescence fine
3O et élégante.
Un rose corail délicat.

NEZ

Séduisant. Des notes
(> florales et de fraises
des bois.

PALAIS

Fraicheur, aérien et vif,
< finale voluptueuse avec
des notes citronnées.

ROSE
Brut

Séduction et fruité

ACCORDS
GASTRONOMIQUES

Champagne séduisant en
apéritif avec des toasts de
saumon fumé. Notre Rosé est
aussi a l'aise a table avec des
cotelettes d’agneau ou en
dessert avec une forét noir
pour les plus gourmands.

RECOMPENSE(S)
92/100 | James Suckling
17/20 | Jancis Robinson

Médaille d’Or
Elle a table 2022

Médaille d’Argent
Decanter 2022

FLACONNAGE(S)
DISPONIBLE(S):

s

375cl  75cl 150 cl 300 cl



