EXTRA-BRUT

Blanc de Blancs - Extra Brut

Pur et intense - Sélection parmi nos vieilles vignes

CARACTERISTIQUES
TECHNIQUES
VIEILLISSEMENT 5 ans
SUR LIES

DEGRE D’ALCOOL 12%

19/1
DOSAGE Extra brut
100 %
Chardonnay

|

NOTES
DE DEGUSTATION

ROBE
<@ | Bulles fines, intensité
et abondance.

NEZ
> Un éclat de pureté
aux saveurs briochées.

PALAIS

Belle longueur vive,
& minérale, fraicheur
naturelle et sauvage.

ACCORDS
GASTRONOMIQUES

Belle élaboration a savourer a
'apéritif et a prolonger sur
des mets tres fins et iodés

(Saint-Jacques, huitres, oursins,
caviar). Parfait avec des sushis.

RECOMPENSE(S)

94/100 | James Suckling
91 points | Wine Enthusiast
16,5/20 | Jancis Robinson

FLACONNAGE(S)
DISPONIBLE(S):

CHAMPAGNE 375cl  75cl 150 cl 300 cl

LONCLAS

BLANC DE BLANCS



