GRAND BRUT

Blanc de Blancs - Brut

Harmonie et complexité - Elaboré a partir de nos meilleurs terroirs

CARACTERISTIQUES
TECHNIQUES
VIEILLISSEMENT 5 ans
SUR LIES

DEGRE D’ALCOOL 12 %

DOSAGE 59/l
Brut
100%
Chardonnay

|

NOTES
DE DEGUSTATION

ROBE
(&> | Elégante aux reflets
or jaune.

NEZ

Arémes de fruits secs
t> suivis par des notes
de fruits a chair blanche.

PALAIS

associés a une sensation

< briochée.

et élégante.

Beaucoup de complexité,

Finale persistante fraiche

CHAMPAGNE

ACCORDS
GASTRONOMIQUES
Apéritif épicurien par

excellence. Il sera aussi divin
avec un ceviche de daurade au

citron ou un risotto de gambas.

RECOMPENSE(S)

Trophée du Président
Prestigieuse récompense
remise par Tom Stevenson au
diner de gala du Champagne
& Sparkling World Wine
Championships.

Médaille d’or | CSWWC 2022
94/100 | James Suckling
17/20 | Jancis Robinson

92 points | Wine Enthusiast

Sélectionné par
la sommeliere de I'Elysée

FLACONNAGE(S)
DISPONIBLE(S):

375 cl 75 cl 150 cl 300 cl



